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Fiche technique - millésime 2015

Appellation : Entre-deux-Mers

Nature du sol : argilo-calcaire, roche mere calcaire
Densité de plantation : 5 000 pieds /hectare

Age moyen des vignes : 55 ans

Répartition des cépages : 40% Sauvignon et Sauvignon Gris
30% Sémillon
30% Muscadelle

Pratiques culturales : Taille guyot double, enherbement controlé, protection
phytosanitaire raisonnée, vendanges mécaniques, tri a la réception.

Travaux en vert : Effeuillage et éclaircissage des parcelles les plus tardives.

Vinification: Macération pelliculaire, fermentations thermorégulées,
filtration des bourbes, élevage sur lies fines pendant 2 mois avec batonnage.

Elevage en cuve inox pendant 3 mois.

NOTES DE DEGUSTATION - avril 2016

Robe jaune pale, brillante, aux reflets verts.
Nez élégant et généreux aux ardmes de péche blanche.

Bouche gourmande, volumineuse, fruitée avec wune forte puissance
aromatique, texture soyeuse et un bel équilibre entre vivacité et amplitude.

L’ACCORD METS/VIN

Vin a boire en apéritif et en accompagnement a de nombreux plats a base de
volaille et de viande blanche.
Excellent avec des fruits de mer, des fromages et des salades.
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